BARMERCATO CROISSANTERIE

Materie prime certificate e selezionate con cu-
ra e impasti lavorati nel rispetto dei tempi di
lievitazione: questo &, per Dolciaria Acquaviva,
’Amore per la genuinita. Si tratta di unimpronta
naturale se si considera che |'azienda nasce in
una zona che vanta una delle culture culinarie
pi ricche al mondo, fondata sul rispetto per le
specialita regionali, che da sempre la guidano
nella realizzazione di prodotti dal gusto auten-
fico e inimitabile. Oggi il core business di Ac-
quaviva & la croissanteria surgelata, che si
rivolge prettamente al canale horeca in ltalia
e all'estero. Offre passione, tradizione e qualitd
grazie a un'esperienza di oltre 40 anni e alla

costante aftenzione alle esigenze del mercato e
alla ricerca di nuovi prodotti. «Dopo il surreale
momento storico che abbiamo vissuto, i trovia-
mo a fronteggiare una nuova sfida — racconta
Pierluigi Acquaviva, CEQ dell’azienda - e, come
gia nella crisi economica del 2008, la scelta & di
giocare in attacco e ripartire da noi, dall'ltalia.
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La nostra azienda, che sceglie fornitori italiani e
produce italiano, investira e puntera proprio sulle
nostre realta imprenditoriali virtuose. Dall’am-
pliamento della Linea Caruso, lanciata a gen-
naio 2020, caratterizzata da ingredienti del
territorio, fino allo sviluppo di nuovi prodotti
volti a celebrare il made in ltaly, con lo con-
vinzione non ci sia migliore momento per dimo-
strare di che “pasta” siamo fatti”. Ainizio anno
¢ stata fatta lo scelta di utilizzare solo zucchero
100% italiano selezionando fornitori dalle filiere
virtuose, e 'azienda vuole proseguire esaltando
le realta territoriali. La storia di Dolciaria Acquavi-
vainizia nel 1979 quando Mario Acquaviva apre



BARGIORNALE PER DOLCIARIA ACQUAVIVA

f > 2 4 3 3 ¥4
/ [ KSR ER KR KK EN
4900000000000 O\

a Ottaviano (Na) il primo stabilimento dedicato
alla realizzazione di prodotti fipici campani, co-
me sfogliatelle, pastiere e code d‘aragosta. Da
allora, conil contributo dei figli Pierluigi, Giu-
seppe e Marco, ha vissuto una continua cre-
scita e affermazione, che ha portato nel 2019
alla partnership con il fondo di investimenti
Ergon Capital. Lazienda, che punta a svilupparsi
tramite acquisizioni nel mercato di riferimento,
ha una capacita produttiva di circa 530 milioni

di pezzi annui, un assortimento di oltre 400 re-

ferenze e un trend in continua crescita: il gruppo
ha registrato un + 106% negli ultimi 5 anni; il
2019 si & chiuso a circa 65 milioni di fatturato.

Lo linea di cornetti Caruso, lanciata

do Dolciario Acquaviva nel gennaio 2020,

g disponibile in due formati: 85 e70 g
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La Qualitc: nei Prodotti da Forno

DOLCIARIA ACQUAVIVA SPA
Localita Saraghella Cappella Nuova
81030 GRICIGNANO (NA)

Tel. 081 5026008
info@dolciarinacquaviva.it
dolciarinacquaviva.com
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Lo Linea Caruso, novitd 2020, &
un inno allo tradizione culturale
del bel canto e dello trodizione
culinorio made in ltaly. Lo
caratterizzano un impasto
super sfogliato, un oromo
naturale e lo sua fragranza che
dura fino o sera. Gli ingredienti
principali sono o semplicitd dello
Faring, lo tradizione racchiusa
nello margarina e l'outenticitd
del Lievito Noturale itoliano di
Frumento, il tutto ricoperto da una
leggera glossatura di zucchero.
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